
 

 
 
 
 
 
SCHEDA TECNICA 
Prodotto: PEPE VERDE IN SALAMOIA   
 
1. DESCRIZIONE 
- Frutti raccolti acerbi, ripuliti, lavati e conservati in una salamoia composta da acqua, sale, acido critico o 
acido acetico di Piper Nigrum L.  
 
2. PROVENIENZA 
- India 
 
3. CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 
- Colore  verde, verde pallido 
- Odore  caratteristico erbaceo 
- Sapore caratteristico, fresco, piccante 
 
4. CARATTERISTICHE FISICO - CHIMICHE 
Granulometria 80 Min g/100 Sopra US 10 mesh (2.000 mm) 
Peso specifico n.d.  g/litro  

Impurità 1 Max g/100 g  
Umidità n.a.    
Water activity n.a.   Rotronic 
Ceneri totali 10 Max g/100 g  

Ceneri ac.ins. 2 Max g/100 g 
 

 

 
5. CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE E MICOTOSSINE 

- - Cfu/g Biosteamed Carica microbica in P.C.A. 
a 30°C per 72 ore - - Cfu/g Prodotto non sanificato 

- - Cfu/g Biosteamed Lieviti 
- - Cfu/g Prodotto non sanificato 
- - Cfu/g Biosteamed Muffe 
- - Cfu/g Prodotto non sanificato 
- - Cfu/g Biosteamed Coliformi totali 
- - Cfu/g Prodotto non sanificato 
- - Cfu/g Biosteamed Escherichia coli 

 - - Cfu/g Prodotto non sanificato 
- - Cfu/25g Biosteamed Salmonellae 

Assente - Cfu/25g Prodotto no sanificato 
Aflatossina B1 5 Max Ppb  
Aflatossine totali  10 Max Ppb B1+B2+G1+G2 
Ocratossina A 0 0 Ppb In attesa definizione limite 

comunitario 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
6. METALLI PESANTI, ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 
 
Piombo (Pb) 0.1 Max Mg/kg Di peso fresco 
 Cadmio (Cd) 0.05 Max Mg/kg Di peso fresco 
SO2  100 Max Mg/kg Dose massima espressa come SO2 

 
7. RESIDUI DI PRODOTTI FITOSANITARI 
  
Entro i limiti del Decreto 27 agosto 2004 (GU n. 292 del 14-12-2004- Suppl. Ordinario n. 
179) e successivi aggiornamenti. 
 
ALLERGENI 
Cereali contenenti glutine (grano, segale,orzo,avena,farro, Kamut o loro ceppi 
ibridati) e prodotti derivati.  

TR 

Crostacei, molluschi  e prodotti derivati -- 
Uova e prodotti a case di uova -- 
Pesce e prodotti a base di pesce -- 
Arachidi e prodotti a base di arachidi TR 
Soia e prodotti a base  di soia -- 
Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio) TR 
Frutta a guscio, mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, 
noci del Brasile, pistacchi, noci del Queensland e prodotti derivati 

TR 

Sedano e prodotti a base di sedano TR 
Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo TR 

Senape e prodotti a base di senape TR 
Anidride solforosa e solfiti in concentrazione >10mg/kg 0 10 mg/1 espressi 
come SO2 

-- 

Lupini e prodotti a base di lupini --  
TR = TRACCE 
-- = ASSENTE 
+ = PRESENTE 
   

OGM 
Si dichiara che l’azienda opera come scelta politica di non utilizzare prodotti OGM o contenenti 
Componenti di derivazione OGM. 
Allo stato delle nostre attuali conoscenze il prodotto: 
non è OGM 
non deriva da OGM 
non contiene materiale derivato da OGM 
non deve essere dichiarato e quindi etichettato come “modificato geneticamente” in accordo ai  
regolamenti CE 1829/2003 e 1830/2003 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
CONDIZIONI DI CONSERVAZIONE: 
Modalità di conservazione: In luogo fresco, asciutto, poco illuminato  
Termine Minimo di conservazione (T.M.C.): 24 mesi 
 
IMBALLAGGIO: 
Taniche di polipropilene, polietilene PE/PP 
Vasi vetro uso alimentare gr. 600 e gr 100 
 
*Copia conforme di certificati in nostro possesso, valida senza alcuna firma 
 


